
2010/1/181 2010/1/182

• 創立於

– 西元 1993年
– 嘉義縣第一家合法登記之生產農場

• 創場場父

– 簡源財先生

• 直屬嘉義縣政府管轄

• 台灣農場經營協會創會會員

2010/1/183

• 經營理念

– 產銷一體，永續經營；創新發展，文化傳承

• 主要經營項目

– 茶葉相關產品

• 阿里山烏龍茶、金萱茶、綠茶、紅茶、陳年好茶

2010/1/184

• 原始林園

– 位於海拔1000~1700公尺之阿里山山麓。

– 主要植被為福杉、水杉，面積達10公頃。

– 位於茶園上游，兼顧水土保持與環境保護，並
提供茶園充分之有機質。



2010/1/185

• 原始林園一瞥

2010/1/186

• 茶園(主要產業)
– 位於海拔800~1700公尺之阿里山山麓，自有6
公頃、承攬14公頃。

– 僅採收春、冬兩季鼎極茶葉，年產量約10公
噸。

– 另承攬梨山翠峰地區茶園約1公頃，年產量約
500公斤。

2010/1/187

• 阿里山高山茶園一瞥

2010/1/188

60-72 hours



2010/1/189 2010/1/1810

2010/1/1811 2010/1/1812



2010/1/1813 2010/1/1814

2010/1/1815 2010/1/1816



2010/1/1817

• 觀茶型（20%）

• 色晶瑩（20%）

• 香撲鼻（20%）

• 味滿喉（20%）

• 型優美（20%）

2010/1/1818

• 觀茶型（18%以上）

– 粒粒均勻、色澤純。

– 茶米香氣純淨。

2010/1/1819

• 色晶瑩（18%以上）

– 茶湯顏色配合發酵程度有所不同，多為明亮具
油光。

2010/1/1820

• 香撲鼻（18%以上）

– 散發阿里山茶獨有的山頭香味，且在一定距離
內即能感受到一股清香。



2010/1/1821

• 味滿喉（18%以上）

– 喝第一泡時微感苦味。

– 喝第二泡時感受到茶的甘味。

– 喝第三泡時感受到茶味甘中帶甜。

– 第四泡以後茶中甜味持續，口齒留香。

– 烏龍茶可重複沖泡8~10次；金萱茶可重複沖泡
6~8次。

2010/1/1822

• 型優美（18%以上）
– 沖泡完畢後，取茶葉觀之，茶枝軟、葉肥厚、整體
色澤均勻、「綠葉紅鑲邊」即是極品好茶。

– 切勿過分強調「一心二葉」，關鍵

為茶葉舒展開後是否整株完整，根

據本場卅年來製茶經驗所得，適當

長度的茶葉才可充分表現極品好茶

的色、香、味。

2010/1/1823

• 符合本場評選標準（總分90分以上）之上
等好茶即授予管制「封籤」；不符合標準
者將製作成有機肥料滋潤茶園。

2010/1/1824

• 本場主要之茶系列產品如下：

– 極品阿里山金萱烏龍茶

– 上品阿里山烏龍茶

– 阿里山超甜蜜香（黃金）烏龍茶

– 頂級高山綠茶、綠茶粉

– 特級高山紅茶

– 佑嬅農場陳年好茶



2010/1/1825

• 極品阿里山金萱烏龍茶

– 產區位於海拔800~1200公尺的阿里山山麓，特
別能夠孕育出具有獨特香氣與喉韻之金萱烏龍
茶 。

– 發酵度約二分（15%~20%）

– 輕培火（15%）。

– 沖泡後散發獨特的淡雅茶香。

– 喉韻順口甘醇。

2010/1/1826

• 極品阿里山金萱烏龍茶

2010/1/1827

• 上品阿里山烏龍茶

– 本場招牌茶，為海拔1100~1700公尺阿里山山
麓生長之茶樹所製成之鼎極烏龍茶。

– 發酵度約二~三分（18%~25%）

– 輕培火（30%）

– 沖泡後散發獨特的阿里山茶香。

– 茶湯金黃明亮，入口柔順回甘。

2010/1/1828

• 上品阿里山烏龍茶



2010/1/1829

• 阿里山超甜蜜香（黃金）烏龍茶

– 產區位於海拔1000~1700公尺阿里山山麓生長
之茶樹所製成之高極烏龍茶。

– 發酵度約四分（36%~45%）

– 中培火（65%）

– 其香、味類似於凍頂烏龍茶。

– 本場獨立研發製作，香氣濃郁，

喉韻強烈，茶湯呈黃金色。

2010/1/1830

• 阿里山超甜蜜香（黃金）烏龍茶

2010/1/1831

• 頂極高山綠茶、綠茶粉

– 產區位於海拔800~1000公尺的阿里山山麓，屬
於條狀式茶葉，夏天可作為冷泡茶，冬天則可
使用陶壺或沖茶器沖泡 。

– 未發酵（0%），輕培火（10%）

– 沖泡後散發青草花香一般的

清淡香氣。

– 茶葉可磨成綠茶粉使用。

2010/1/1832

• 頂極高山綠茶、綠茶粉



2010/1/1833

• 特級高山紅茶

– 產區位於海拔800~1000公尺的阿里山山麓，亦
屬於條狀式茶葉。

– 全發酵（100%），中培火（40%）

– 改良自英式紅茶製作方法。

– 本場紅茶擁有獨特之茶花芳香，

口味淡雅順口，為西式下午茶之

首選。

2010/1/1834

• 特級高山紅茶

2010/1/1835

• 佑嬅農場陳年好茶

– 為場長卅年製茶技術之精髓。

– 經多次長時間發酵，年年烘培焠煉，因而孕育出獨

特之色、香、味。

– 全發酵（100++%），重培火（100++%）

– 上市發售之年份分別為卅年、廿年、十年

三個等級，愈陳喉韻愈甘醇。

– 飲後甜中帶酸，喉嚨生液。

2010/1/1836

• 佑嬅農場陳年好茶



2010/1/1837

• 阿里山茶禮盒

– 年節送禮首選，簡單大方帶喜氣。

– 一般為內含1罐上品阿里山烏龍茶和1罐極品阿
里山金萱烏龍茶，可同時品嚐到兩種好茶。

– 可搭配本場所生產之各種茶品。

– 佑嬅農場出品，品質保證，作為

禮品，裡、外兼得。

2010/1/1838

• 阿里山茶禮盒

2010/1/1839

• 手工極品

1. 茶器先以熱開水溫壺，後將溫壺之水倒棄。

2. 置入約茶器容量五分之一的茶葉量，可依個
人濃淡喜好酌量增減。

3. 沖泡前先觀賞茶葉粒粒均勻的精緻手藝。

4. 聞一聞阿里山茶乾燥後茶米的自然芳香。

2010/1/1840

• 手工極品

5. 沖泡時使用熱開水(約90℃)，第一泡浸泡70秒，第二
泡20秒，第三泡40秒，第四泡80秒，第五泡120秒，
第六泡以後每次增加30秒，可重複沖泡8~10次。

6. 品飲前先欣賞茶湯晶瑩剔透的金黃色澤，感受阿里山
茶獨有的茶香，搭配聞香杯使用效果更佳。

7. 品飲時含於口中慢慢入喉，可以感受到茶湯的甘醇滋
味，飲後口齒留香。

8. 沖泡完畢後，可取出茶葉欣賞其展開後的優美外型。



2010/1/1841

• 高山冷泡綠茶(冷泡法)
1. 泡茶瓶先以乾淨自來水洗淨瀝乾。

2. 於茶瓶上方濾茶網中置滿綠茶葉，可依個人濃淡
喜好酌量增減。

3. 於瓶中注滿冷開水(約25℃)覆蓋茶網中的茶葉，
靜置於冰箱中冷藏4~8小時。

4. 品飲前先將茶網中的茶葉丟棄，瓶底黑色粒狀物
為茶葉屑，屬正常現象，可以泡茶用細濾網濾
除，飲用時不會對身體有不良影響。

2010/1/1842

• 高山冷泡綠茶(冷泡法)
5. 品飲時含於口中慢慢入喉，可以感受到茶湯

的甘甜滋味，飲後意猶未盡。

6. 茶葉浸泡於冷水中不可超過12小時，以免茶
鹼釋放，茶湯刺激性較高。

7. 基於衛生考量，若茶葉浸泡超過12小時，則
茶湯應立即倒棄之，不可飲用。移出冰箱
後，應於4小時內飲用完畢。

2010/1/1843

• 高山冷泡綠茶(熱泡法)
1. 茶器先以熱開水溫壺，後將溫壺之水倒棄。

2. 置入約茶器容量二分之一的茶葉量，可依個
人濃淡喜好酌量增減。

3. 沖泡時使用溫開水(約70℃)，第一泡浸泡30
秒，第二泡20秒，第三泡45秒，第四泡70
秒，第五泡120秒，可沖泡到第5次。

2010/1/1844

• 高山冷泡綠茶(熱泡法)
4. 品飲前先感受特有的青草花芳香，搭配聞香

杯使用效果更佳。

5. 品飲時含於口中慢慢入喉，可以感受到茶湯
淡淡的甘甜滋味。



2010/1/1845

• 高山紅茶

1. 茶器先以熱開水溫壺，後將溫壺之水倒棄。

2. 置入約茶器容量二分之一的茶葉量，可依個
人濃淡喜好酌量增減。

3. 沖泡時使用熱開水(約100℃)，第一泡浸泡30
秒，第二泡20秒，第三泡45秒，第四泡70
秒，第五泡120秒，可沖泡到第5次。

2010/1/1846

• 高山紅茶

4. 品飲前先感受特有的高山紅茶芳香，搭配聞
香杯使用效果更佳。

5. 品飲時含於口中慢慢入喉，可以感受到茶湯
強烈的甘甜滋味。

6. 紅茶不適合冷泡，其茶葉特色無法充分地被
展現。

2010/1/1847

• 陳年好茶

1. 茶器先以熱開水溫壺，後將溫壺之水倒棄。

2. 置入約茶器容量四分之一的茶葉量，可依個
人濃淡喜好酌量增減。

3. 沖泡時使用熱開水(約100)，第一泡浸泡60
秒，第二泡30秒，第三泡50秒，第四泡90
秒，第五泡150秒，第六泡以後每次增加30
秒，可沖泡到第8次。

2010/1/1848

• 陳年好茶

4. 品飲前先感受老茶特有的炭焙茶香，搭配聞
香杯使用效果更佳。

5. 品飲時含於口中慢慢入喉，可以感受到茶湯
濃郁的酸、甘、甜滋味。

6. 陳年好茶不適合冷泡，其茶葉特色無法被充
分展現。



2010/1/1849

• 本場所生產之茶葉皆為自有品牌。

• 從生產到銷售採一體化作業。

• 茶葉100%採自台灣海拔800公尺以上之高山
地區，例如：阿里山、梨山、大禹嶺、玉
山……等地。

• 每季茶葉皆委託國際級檢驗公司檢驗各項
安全指標係數。

2010/1/1850

• 近期檢驗成果：

– 德國杜夫萊茵公司於2009年11月30日完成抽
檢，結果符合台灣與日本法令規範。

– 報告編號：

• 09-1117-013-01-B

2010/1/1851

• 堅持品質

– 場長堅持茶就是茶，絕不含其他添加物，保證百
分之百為台灣高山好茶。

• 創新發展

– 不斷改良、精進製程，製作健康、安全、高品味
的台灣特色高山茶。

• 持續於世界各地宏揚與傳承台灣高山茶文化

• 歡迎海峽兩岸三地茶友們一同品味佑嬅好茶

2010/1/1852

~~簡報結束 懇請賜教~~
佑嬅農場

歡迎您加入我們

一起品茗好茶
http://www.yuhua-group.tw

yuhuagroup@gmail.com


